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Référence 74-56

NETTOYANT BRILLANT POUR ACIER
INOXYDABLE NSF GREENLINE

Nettoyant pour acier inoxydable avec agrément NSF.

Emulsion de nettoyage et de protection tres efficace a base
aqueuse.

Nettoie, protége et entretient les surfaces mates et polies en
acier inoxydable, aluminium, métaux non ferreux, verre et matieres
synthétiques.

L'alternative efficace aux produits fortement solvantés.

Sans marquage.
Respectueux de Uutilisateur et de ’environnement.

Elimine la saleté, la poussiere, les traces de doigts, l'huile et les
taches légeres de calcaire. \ STAINLESS STEEL

. , . . G ~ SHINE CLEANER
Convient pour le nettoyage et l'entretien des appareils
électroménagers, des installations et équipements dans
l'industrie alimentaire, ainsi que dans le domaine du traitement
des métaux et de l'automobile.
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Les inscriptions imprimées ou gravées (par ex. les appareils de
L cuisine ou les ascenseurs) restent intactes.

Propriétés

e Prétal'emploi, facile a utiliser et universel.

e Protege les surfaces nobles et dépose un film protecteur sec,
sans traces, brillant et résistant au toucher, qui protege
temporairement les surfaces contre un nouvel encrassement.

e [Effet antistatique, exempt de silicone.

e Sans COV et sans étiquetage - donc idéal pour les applications dans le domaine de
l'industrie alimentaire.

. o P o e Nonfood Ci d:

e Le substitut idéal aux produits solvantés. Program Listed A7 C1
N , . . , Registration # 170801

¢ Non soumis @ marquage conformément aux directives européennes. A

o Agrément NSF A7/ C1n°170801 : A7 - Produits de polissage des métaux non en contact avec des
aliments - C1 - Produits des zones de non-transformation : usage général.

Domaines d'utilisation

e Entreprises travaillant l'inox e Commerces alimentaires en général

e Fabricants revendeurs de matériel de cuisine e Laiteries, fromageries...

e Fabricant de cuisines et cuisines collectives e Maintenance et fabrication d'ascenseurs et
e Hopitaux monte-charge

Utilisation

Bien agiter. Vaporiser sur la surface seche et étaler avec un chiffon
doux. Aprés un court temps d'action, essuyer avec un chiffon propre =
et polir (p.ex. 75-72 VISCONET ou un chiffon microfibre).
Retourner le chiffon plusieurs fois lors de l'essuyage.

Nettoyer au préalable les éventuels résidus avec

Metaflux 74-91 NETTOYANT ACTIF POUR SURFACES GREENLINE.

Ne pas utiliser sur des surfaces chaudes et ne pas laisser sécher.
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Dans l'industrie alimentaire : rincer la surface a l'eau potable aprés le nettoyage.

Conseillé avec 75-5140 PULVERISATEUR SPECIAL DETERGENTS ALCALINS -1 L ou 75-5340
PULVERISATEUR A PRESSION -6 L.

Recommandations

Respecter les consignes de sécurité mentionnées sur l'étiquette.
Toujours tester la compatibilité des surfaces avant l'application.

1L

‘ Flacon | 74-5601 | 6/12

=y

5-10-20-40% L ‘Bidon| 74-56 (05 & 40) |
(*2x20 1)

SODITEC METAFLUX - 24, rue J.M. Jacquard - B.P. 40180 - 67405 ILLKIRCH Cedex - @& 03 88 5529 40
Internet : www.metaflux.fr Fam. 02 - Ed. 05/25

Toutes modifications réservées.



